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Forderung entscheidet

INFORMATIONEN
Weitere Informationen finden Sie

auf unserer Website
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Jugendwerk St. Josef

Jugendwerk Landau

Fachkraft im Gastgewerbe

Berufshildende Schule

Der Unterricht findet in der privaten, staatlich

anerkannten Berufsschule im Jugendwerk Landau statt.

Betriebliche Ausbildungsphasen

erganzen die praktische Ausbildung.

Unterstutzung

Die Vermittlung von Kenntnissen und Fertigkeiten erfolgt
in kleinen Lerngruppen und wird im Service, in unserer
Backerei und Kiiche sowie in Kooperation mit Hotels
und Gaststatten durchgefuhrt.

Unterstltzt werden Sie durch sozialpadagogische
Begleitung, Stiitz- und Férderunterricht und qualifizierte

Fachdienste.

Prifungen

Die Priifungen werden vor dem zustandigen
Prufungsausschuss der Industrie- und Handelskammer
fur die Pfalz (IHK) abgelegt:

e Zwischenprifung nach dem ersten Ausbildungsjahr

e Abschlusspriifung zum Ende der Ausbildung

Beschaftigungsmoglichkeiten im Anschluss

Als Fachkraft im Gastgewerbe arbeiten Sie
hauptséchlich in der Gastronomie, z.B. in Cafés,
Restaurants und Kantinenbetrieben, sowie bei Caterern.
Ebenso besteht die Moglichkeit zur Beschaftigung in

Hotels, Jugendherbergen oder Ferienzentren.

Berufsbezeichnung
Fachkraft im Gastgewerbe ist ein staatlich
anerkannter Ausbildungsberuf nach dem

Berufshildungsgesetz (BBiG).

Ausbildungsdauer

2 Jahre Regelausbildungszeit.

Interessen und Fahigkeiten

Wenn Sie Interesse daran haben, andere
Menschen zu beraten und gerne
organisatorisch tétig sind, dann sind Sie
hier genau richtig.

Wichtig sind ein gutes Handgeschick und
eine gute Merkfahigkeit.

Ausbildungsinhalte u. a.

Umgang mit Gasten

Beratung und Verkauf

Einsatz von Geraten, Maschinen und

Gebrauchsgiitern

Arbeitsplanung

Umwelt und Arbeitsschutz

Herstellung und Prasentation von

einfachen Gerichten

Bereitstellung und Ausgabe am
Getrankebiifett

Warenwirtschaft

Warenannahme

Lagerung

Bestandskontrolle

Bereitstellung und Pflege von

Gasteraumen



